
Tra il bianco e il rosso
I Rosé sono i vini preferiti nella stagione estiva. Si abbinano benissimo

con il pesce e sono perfetti per l'aperitivo. A voi la scelta

Rm

appresentano una
fascia minore sul
.,
mercato vitivinicolo,
a non sono certo
eno importanti,

tanto che spesso la versione Rosé
è la più esclusiva nelle cantine dei
migliori spumanti e Champagne, e
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i "semplici" vini non sono da meno.
Apprezzati soprattutto d'estate
per la spiccata freschezza, il giusto
profumo e la versatilità, si mostrano
perfetti da abbinare anche a tutto
pasto, grazie agli aromi e alla
consistenza gusto-olfattiva. Oltre
naturalmente all'aperitivo o come

contorno di uno spuntino in barca
o sulla spiaggia. Inutile sottolineare
l'importanza di una scelta non
casuale ma ragionata, informandosi
sui bland e sulle caratteristiche di
beva. Ecco una selezione di Robb
Report per brindare all'estate 2024.
Susanna Tanzi
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ROÖSßRUT

FOSS MARAI

Robs, come Rosa, fiore

dell'amore, per questo

spumante rosato, nato

dalla grande esperienza

della famiglia Biasiotto e

dalla capacità di andare a

riscoprire e a valorizzare

vitigni autoctoni rari e di

alto pregio sull'altopiano

delle Murge nell'entroterra

barese, Patrimonio

Unesco.

—>

AQUA DI VENUS

RUFFINO

Le uve provengono

dalla costa del sud della

Toscana, in Maremma.

Di colore rosa tenue, ha

un bouquet complesso,

con note floreali tipiche del

Sangiovese, seguite da

note di erbe aromatiche

e macchia mediterranea.

II Syrah conferisce note

fruttate di ciliegia rossa

mentre il Pinot Grigio

lo arricchisce con note

agrumate e floreali.

Al palato è un vino fresco,

sapido e con una buona

acidità.
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CUVÉE IMPERIALE

MAX ROSÉ

BERLUCCHI

Con uve Chardonnay

(60%) e Pinot Nero (40%)

provenienti dai più vocati

vigneti del 19 comuni

della Franciacorta, ha

un bouquet complesso,

fragrante e vivace.

Con note marcate di frutti

di bosco, frutta matura,

denota una piacevole

vinosità perla presenza

del Pinot nero anche

nella liqueur d'expedition.

Al gusto risulta pieno,

vellutato, morbido.

LE FORNACI ROSÉ 

TOMMASI

Nella zona storica del

Lugana, sponda sud del

Lago di Garda, nasce

questo vino intenso e

armonico che unisce

struttura ed eleganza.

Il risultato di un'attenta

selezione delle uve

Turbiana, l'uva "regina"

del territorio, e Rondinella,

vitigno autoctono della

Valpolicella, e della

particolare lavorazione

dei loro mosti durante la

vinificazione.
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