LA DEGUSTAZIONE OGGI E UN'ESPERIENZA SENSORIALE
AUTENTICA, CHE SI FA IN VIGNA, GRAZIE ALLINCONTRO CON
PERSONE, PAESAGGI E TRADIZIONI. E INTRIGANTI SAPORI LOCALI

di Alessandro Brizi



Andare in vigna sz'gm'ﬁm avvicinarsi
alla natura e farsi raccontare storie legate
al paesaggio e all origine dei vitigni

COL VETORAZ attraverso assaggi

abbinati a prodotti

Affacciata sullo locali. Tra le etichette
spettacolo naturale pill rappresentative

del Cartizze, questa di Col Vetoraz spicca
cantina trasforma il Valdobbiadene

la degustazione in Prosecco Superiore

una lezione a cielo DOCG Extra Dry Coste
aperto sulla cultura del di Ponente, spumante
Valdobbiadene DOCG. elegante ottenuto da una
L’accoglienza qui & un selezione di uve Glera
rito su misura: percorsi coltivate sulle colline di
guidati portano alla Valdobbiadene. Il profilo

scoperta del territorio aramatico richiama rosa,

egli ultimi anni il

vino ha visto un

profondo cambia-

mento nel modo di

raccontarsi e di farsi
conoscere. Accanto alle occasioni di
consumo tradizionali, in ristoranti,
enoteche, wine bar, ne nascono di
nuove: le cantine c i luoghi di pro-
duzione accolgono visitatori interes-
sati a una cultura enoica completa,
legata alla produzione del nobile
nettare.

Cantine senza muri
Le porte delle aziende si aprono per
far conoscere i luoghi della produ-
zione enologica ma anche per farne
un’esperienza culturale e turistica
ampia e territoriale, E questoil segno
piti evidente della crescita dell’'enotu-
rismo, un settore che, nel Bel Paese,
vale ormai circa 3 miliardi di euro e
attira un pubblico sempre pilt gio-
vane, informato e curioso,

Oggi, rispetto agli anni Novanta
o Duemila, chi si avvicina a un vino
vuole si assaggiarlo ma anche capire
dove nasce, osservare i vigneti e cono-
scere le scelte agronomiche che stanno
dietro ogni etichetta. Lesperienza in

fiore d'acacia e glicine,
con note di pesca bianca,
pera e un accenno
agrumato sullo sfondo.
Fresca, cremasa e sapida
la bocca. In vigneto
I'azienda adotta difesa
integrata, inerbimento

e vendemmia manuale,
un approccio produttivo
che riflette la forte
identita territoriale della
casa di Santo Stefano.
colvetoraz.it




cantina diventa cosi un racconto com-
pleto, in cui il calice ¢ lo specchio del
territorio, insieme alle specialita del
luogo, alle attivita ludiche o sportive
e alle produzioni artigianali. La soste-
nibilita dell’intera filiera, la cura del
paesaggio e la qualita dell’accoglien-
za diventano elementi centrali nel
progetto economico di molte aziende
vinicole.

Avventure del gusto

Linteresse per I'educazione al vino
cresce insieme a quello per la gastro-
nomia locale, per le modalita di pro-
duzione e per esperienze su misura,
spesso in piccoli gruppi, con un tono
pilt personale e mai standardizzato;
esperienze capaci di portare fuori
dal contesto enologico e collegarlo
con le architetture rurali, o mercati
di prodotti tipici e percorsi, sempre
pit diffusi, di eno-trckking o eno-bike
tra le vigne. Questa ¢ forse la novita
pit forte del presente.

Dalle verticali tematiche agli abbinamenti
con i sapori locali, le aziende sono il punto
di riferimento per nuove scoperte

sale‘pepe

La sostenibilita ¢ al centro

Andar per cantine oggi significa sco-
prire la bellezza di un luogo, ma anche
viverlo con il vino e attraverso il ving,
comprendendo la coerenza con il ri-
sultato enologico. Si possono scoprire
aziende medio-piccole che lavorano
con vitigni autoctoni o tradiziona-
li, talvolta recuperati dalla storia. O
conoscere pratiche produttive pitr in-

CONSORZIO
VINI ALTO ADIGE

Punto di riferimento per

la viticoltura altoatesina il
Consorzio Vini Alto Adige
riunisce tutti gli operatori
del settare vinicolo locale:
cooperative, aziende e
viticoltori indipendenti.
Fondato nell'ottobre del
2007 a Bolzano, l'ente
coordina le attivita di tutela
delle due denominazioni del

territorio (Alto Adige DOC
e Lago di Caldaro DOC) e
garantisce il rispetto dei
disciplinari. Parallelamente
promuove programmi di
sostenibilita ambientale

che coinvolgono viticoltori,

cantine e centri di ricerca
locali. Tra le iniziative

pill rilevanti un percorso
strutturato per una
viticoltura sostenibile

che comprende controlli
lungo la filiera e l'adozione

di standard ambientali
condivisi tra i soci. Accanto
alla tutela produttiva,

il Consorzio sostiene
'enoturismo con eventi,
degustazioni, itinerari

tra vigneti e attivita

di promozione del
territorio, per raccontare il

paesaggio viticolo dellAlto |

Adige come sistema
integrato di cultura,
agricoltura e ambiente.
vinialtoadige.com/it
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solite, come I'uso di botti in cemento
o terracotta. Oppurc comprendere
modelli agricoli biologici, biodinamici
o comungue sostenibili. Quest’ultimo
concetto, poi, diventa ancora piti inte-
ressante quando si traduce in pratiche
visibili, come la riduzione dell'impatto
energetico, la conservazione del pae-
saggio rurale e la collaborazione con
gli altri attori del territorio. Contano
molto le azioni concrete e la tutela
della biodiversita, talvolta piti di una
semplice certificazione esibita in eti-
chetta o in brochure.

1 viaggi del vino lungo lo Stivale

In Alto Adige il racconto enotu-
ristico si appoggia sempre piu ai
sentieri del vino e alle camminate
traifilari, con I'idea di un paesaggio
da leggere, passo dopo passo, con il
calice che arriva dopo l'osservazio-
nc. In Trentino espericnza si lega
con naturalezza ai fine settimana in
cantina, dentro un contesto in cui




Bere é un atto lento e misurato
che si lega alla magia di luoghi unici nel mondo,
come le colline del Prosecco

FOSS MARAI

Incastonata tra i vigneti
patrimonio UNESCO,
la maison di Guia
trasforma la visita

in un racconto che
intreccia storia
familiare e architettura
locale. Quiil

Prosecco Superiore
Valdobbiadene DOCG
nen e solo un metodo,
ma un’espressione

del paesaggio

che si scopre attraverso
degustazioni guidate
e approfondimenti
sul territorio.
Emblema di questo
stile & lo Strada

di Guia 109 (nelle
versioni Extra Dry

e Brut): un calice
contemporaneo

che sprigiona note

di ficri bianchi

e frutta mediterranea,

la tutela e il racconto dell’ambiente
montano procedono di pari passo
con la produzione cnologica.

Nelle colline del Prosecco Supe-
riore il paesaggio stesso € parte es-
senziale dell’esperienza. Il riconosci-
mento Unesco ha rafforzato un’idea
di fruizione lenta, fatta di cammini,
attivita all'aria aperta, arte diffu-
sa e lettura del vigneto come segno
culturale prima ancora che agricolo.
Qui l'enoturismo tende a uscire dai
locali di degustazione e a misurarsi
con il crinale, con il bosco e con la
fatica della pendenza, mettendo in
luce il rapporto tra lavoro umano e
morfologia dei luoghi.

In Toscana la spinta pil evidente
& quella che unisce vino e tavola.
Cooking class, cene in vigna, per-
corsi a piedi o in bicicletta e abbi-
namenti con l'olio extravergine e la
cucina locale mostrano un enoturi-
smo che trova nella convivialita il
proprio linguaggio pit cfficace. Non
si va pilt soltanto a degustare un’cti-
chetta, ma a entrare in un sistema di
sapori, gesti, stagioni e prodolti che
tiene insieme campagna e ospitali-
ta. E cosi che il vino torna a essere,
nuovamente, un alimento culturale
e non solo moda.

con un perlage
finissimo. Interessante
I'alternativa della
mezza bottiglia

(375 ml), che racchiude
tutta la cura artigianale
e il design iconico
della casa

in un formato
agile, perfetto
per un consumo
attento

e raffinato.
fossmarai.com



Dall’Alto Adige alla Puglia,

la degustazione si vive in convivialita,

unendo cibo, sport e ospitalita

vino, cerca un rapporto diretto at-
traverso l'incontro reale con il ter-
ritorio e con chi il vino lo produce.
Su questo punto, probabilmente, si

Piu a sud, in Puglia, il modello si
amplia e incorpora lospilalita rurale,
grazie a proposte che [anno vivere
il ritmo della masseria e la dimen-
sione esperienziale della tavola del
Mezzogiorno.

Ovunque in Italia la relazione tra
vino, cibo, paesaggio e soggiorno rie-
sce a trasformare una semplice visita
in memoria di un viaggio.

1l futuro & il territorio

Inline, una nota sull'evoluzione del
digitale. Questi strumenli conlano,
ma non come si immaginava qual-
che anno fa. Servono per prenotare,
orientarsi, scoprire e lasciarsi incu-
riosire, ma molto meno per sostituire
l'esperienza fisica. | tour virtualiele
degustazioni online sono marginali:
Tenoturista, come 'appassionato di

giocherd il futuro prossimo del sel-
tore: non nell'effetto speciale o nel
racconto standardizzato, ma nella
capacita, quasi sartoriale, di offrire
esperienze concrete e uniche. Oggi
I'enoturista chiede meno retorica
e piu realtd; meno cartolina e pil
paesaggio vissuto.

RUGGERI

Custode di una
tradizionhe che ha
contribuito in modo
significativo all'intera
denominazione, Ruggeri
accoglie i visitatori
portandoli direttamente
dove tutto ha inizio:

tra i filari. E qui che
nasce il racconto di
un’eleganza senza
tempo, simboleggiata

dal Valdobbiadene
Prosecco Superiore
DOCG Giall'Oro. Nato
negli anni Settanta, &
stato tra i primi esempi
di Prosecco Superiore
capace di coniugare
identita territoriale

ed eleganza stilistica.
Prodotto da uve Glera
coltivate sulle colline
tra Valdobbiadene e
Conegliano, esprime
profumi delicati di mela,

pera e fiori bianchi,
con una struttura
armonica e un perlage
fine e persistente.
Ancora oggi
rappresenta uno dei
punti di riferimento
della denominazione
e uno dei simboli
dell'evoluzione
qualitativa

del Prosecco
Superiore DOCG.
ruggertit




