Sui pendii del Valdobbiadene
Superiore DOCG, la viticoltura
eroica di Foss Marai trasforma la
fatica manuale e il rispetto della
natura in un percorso di eccellenza.
On the slopes of Valdobbiadene
Superiore DOCG, the heroic
viticulture of Foss Marai transforms
manual labour and respect for
nature into a journey of excellence.
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el cuore del Valdobbiadene D.0.C.G., a Guia, la dove le
colline disegnano una geografia verticale fatta di fatica e
bellezza, nasce nel 1986 Foss Marai. Fondata da Carlo e
Adriana Biasiotto, Foss Marai  oggi un riferimento nel pa-
norama degli spumantiitaliani d'alta gamma. A guidarne la filosofia
e un'espressione latina che suona come un manifesto: leniter in iti-
nere, lentamente in viaggio. Un invito a rispettare i tempi della na-
tura, a custodire la tradizione senza rinunciare all'avanguardia. Un
approccio che trova la sua massima espressione nelle colline del
Valdobbiadene Superiore DOCG, Patrimonio dell' Umanita UNESCO
dal 2019 e simbolo della cosiddetta 'viticoltura eroica’. Qui la Glera
cresce su pendii impervi, coltivati esclusivamente a mano: ogni ge-
sto, dallo sfalcio alla vendemmia, diventa un atto di dedizione che si
riflette in vini di grande precisione ed eleganza. Foss Marai ha scelto
di collocarsi oltre il mass market, concentrandosi su spumanti Me-
todo Martinotti destinati al canale Ho.Re.Ca., tra cui spicca liconico
Cartizze, vertice qualitativo del territorio. Accanto alla tradizione,
la ricerca continua: etichette come Tilio Dosaggio Zero e Marai de
Marai Ultrabrut raccontano una sperimentazione rigorosa su lieviti
autoctoni e fermentazioni lente. Nel 2024, lo squardo si amplia ver-
so sud con VITO, Primitivo pugliese da vigneti di Masseria La Sorba,
espressione autentica delle Murge. A rendere immediatamente ri-
conoscibile l'universo Foss Marai & anche la storica bottiglia mille-
righe, ispirata a un vaso in vetro di Murano scoperto a Venezia: un
segno distintivo che unisce arte vetraria, design e identita di mar-
ca, divenuto nel tempo marchio di fabbrica e punto di partenza per
edizioni limitate e collaborazioni prestigiose. A vigilare su questo
percorso € il Club dei Saggi: un gruppo di enologi che, attraverso
rigorose degustazioni alla cieca, incarna l'idea di un viaggio lento
e continuo verso leccellenza, profondamente radicato nella terra.
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n the heart of Valdobbiadene D.0.C.G., in Guia, where the hills
carve a vertical geography shaped by effort and beauty, Foss
Marai was founded in 1986. Established by Carlo and Adriana
Biasiotto, it has become a benchmark in the world of high-end
Italian sparkling wines. Guiding its philosophy is a Latin expression
that reads like a manifesto: leniter in itinere, slowly on the journey.
An invitation to honour the rhythms of nature and to safequard
tradition without forsaking innovation. This approach finds its fullest
expression in the hills of Valdobbiadene Superiore DOCG, a UNESCO
World Heritage Site since 2019 and a symbol of the so-called heroic
viticulture. Here, Glera grapes flourish on steep, challenging slopes,
cultivated entirely by hand. Every gesture, from pruning to harvest,
becomes an act of devotion, reflected in wines of exceptional
precision and elegance. Foss Marai has chosen to position itself
beyond the mass market, focusing on Martinotti method sparkling
wines destined for the Ho.Re.Ca. channel, among which the iconic
Cartizze stands as the pinnacle of local quality. Alongside tradition,
research is constant: labels such as Tilio Dosaggio Zero and
Marai de Marai Ultrabrut embody rigorous experimentation with
indigenous yeasts and slow fermentations. In 2024, the horizon
expands southward with VITO, a Primitivo from the vineyards of
Masseria La Sorba, offering an authentic expression of the Murge
region. Immediately recognisable in the Foss Marai universe is the
historic ribbed bottle, inspired by a Murano glass vase discovered
in Venice: a distinctive mark that unites glass artistry, design
and brand identity, becoming over time a trademark and a point
of departure for limited editions and prestigious collaborations.
Overseeing this path is the Club dei Saggi, a group of oenologists
who, through rigorous blind tastings, embody the idea of a slow and
continuous journey toward excellence, deeply rooted in the land.



